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Multifunkéni zmrzlinova¢ Gelateria SIC 5050WS zvladne
z Cerstvych surovin vytvorit lahodnou domaci zmrzlinu
a osveézujici sorbety. S 10 smart programy si vytvofite tfeba
milkshake a ledovou kévu s krémovou konzistenci a diky
3 nadobam mUizete vyzkouset rizné prichuté oblibenych
mrazenych dezertQ.



https://youtu.be/cPPKXBnAmnc
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RYCHLA ZMRZLINA

LENOCH

Suroviny:

200 g marmelady (visriove)
150 g mékkého tvarohu ve vanicce

150 g jogurtu bilého tu¢ného
nastaveni programu

[

naro¢nost

20 g cukru moucka nebo Izice tekutého medu

Lyofilizované visné na ozdobeni

PFiprava:

Marmeladu promichame s tvarohem a jogurtem. Pak kratce promixujeme ponornym mixérem.
Hotovou smés nalijeme do nadobky. Smés je studena, mazeme ji tedy rovnou viozit

do mrazaku, kde ji nechame 24-48 hod.

Zmrazenou smés promixujeme ve zmrzlinovaci na program ITALIAN ICE. Servirujeme
lopatkou namoc&enou ve studené vodé. Povrch posypeme lyofilizovanym ovocem.

o @ G 5- WWW.SENCOr.cZ


https://www.facebook.com/sencor
https://www.instagram.com/sencor.cz/
https://www.youtube.com/channel/UCGA5jSRxdbMHueAypoj4Jhg
https://www.sencor.cz/
https://www.tiktok.com/@sencor_cz

[+
(@)
J
Z2
()
)




RYBIZOVA ZMRZLINA ) sencor
SE SLEHACKOU
A COKOLADOU

Suroviny: Frozen -
Yogurt

¥ 400 g rybizové marmelady

¥ 200 g hustého jogurtu Feckého typu nastaveni programu

¥ 500 ml Slehacky

w  1-2lZice mouckového cukru L,,

¥ 60 g strouhané kvalitni ¢okolady (bez palmového tuku)

¥  Rybiz a matu na ozdobeni narocnost

Priprava:

1. Marmeladu smichame s jogurtem. Ochutname a v pfipadé potfeby dosladime
tekutym medem nebo sirupem. Kratce proslehame Slehacimi metlami.

2. Naplnime do zmrzlinovych nadobek, pfikryjeme vickem a nechame v mrazaku 24-48 hod.
Zmrzlinu rozmixujeme ve zmrzlinovaci na program FROZEN YOGURT.
Pomoci lopatky namocené ve studené vodé servirujeme.

3. Vychlazenou Sleha¢ku promichame s cukrem a se strouhanou ¢okoladou a spolecné
vySlehdme. Pfipravenou slehacku pfiddme ke zmrzliné a na zavér ozdobime rybizem a matou.
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PRESNIDAVKOVA

ZMRZLINA S BANANEM

Suroviny:

¥ 400 g bananové presnidavky s jablkem

¥ 2 velké banany

W 2 lZice citronové Stavy

¥ 150 g merunikové nebo jable¢né marmelady nastaveni programu

[

naro¢nost

Priprava:

Banany nakrajime na kousky a pokapeme citronovou $tavou.

Nakrajené banany a marmeladu smichame s pfesnidavkou.

Spole¢né promixujeme. Naplnime do zmrzlinovych nadobek, pfikryjeme vickem
a nechame v mrazaku 24-48 hodin odlezet.

Zmrzlinu rozmixujeme ve zmrzlinovaci na program SORBET.

Servirujeme lopatkou namoc&enou ve studené vodé.

Zmrzlinu posypeme détskym zdobenim.
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POMERANCOVA ZMRZLINA &2

Suroviny:

¥ 350 g pomerancového dzemu
¥ 120 g pomerancové Stavy
(Cervené pomerance jsou lepsi)
¥ 100 ml sodovky
¥ Pomerance bez duziny k servirovani

nastaveni programu

[

naro¢nost
PFiprava:

1. Pfipravime si dZzem, sodovku a vymackame pomeran¢ovou $tavu.

2. VSechny suroviny rozmixujeme spolec¢né& ponornym mixérem. Naplnime do zmrzlinovych
nadobek, povrch zarovname, pfiklopime vickem a nechame v mrazaku 24-48 hod.

3. Pomerance fadn& omyjeme, rozpllime a zbavime duziny. DuZinu snime nebo pouzijeme na
dozdobeni. Pllky pomerancl zbavené duziny dame vychladit do lednice. Zmrzlinu rozmixuje-
me ve zmrzlinovaci na program SORBET. Pomoci lopatky hamoc&ené ve studené vodé plnime
zmrzlinu do vychlazené pomerancové kary. Inned podavame.
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MANGOVA ZMRZLINA A SENCOR |

Suroviny:

¥ 400 g mangového kompotu
(Cista vaha ovoce)

¥ 150 g zakysané smetany Frozen

¥ 3piné IZice slazeného zahusténého Yogurt  Ful

plnotu¢ného miéka (Salka)

nastaveni programu

[

naro¢nost

w  Javorovy sirup a kokosové platky na ozdobeni

Priprava:

1. Mangovy kompot scedime a nakrajime na mensi kousky.

2. Mango rozmixujeme v sekacku. Pfidame smetanu a Salko a vSe jesté kratce promixujeme.
Naplnime do zmrzlinovych nadobek a odlozime do mrazaku na 24-48 hod.

3. Zmrzlinu rozmixujeme ve zmrzlinovaci na program FROZEN JOGURT. Servirujeme lopatkou
namocenou ve studené vodé. Podavame s trochou kompotovaného manga nakrajeného
na kousky a polijeme javorovym sirupem.
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JAHODOVY MILKSHAKE GCaul

Suroviny:

¥ 350 gjahod —

¥ 50 g kukufiéného nebo ryzového sirupu Q) mﬁ
(nebo medu)

Milk
shake  Full

¥ 80 g cukru krupice

¥ 150 g Slehacky (31-33 %) nastaveni programu

¥ 5 g kukuricného skrobu

¥ 60 mlmléka

¥ 200 ml mléka na servis ’ L
narocnost

PFiprava:

1. Jahody nakrdjime na mensi kousky a dame do kastrllku. Pfidame lehacku a 60 ml miéka,
poté pridame cukr, Skrob a sirup. Spole¢né za stalého michani provafime cca 3 minuty.

2. Smeés promichame ponornym mixérem. Naplnime do nadobky (pfiblizné do poloviny),
povrch prikryjeme folii (pfimo na hladinu) a odlozime do lednice vychladnout. Po vychladnuti
odstranime folii, osusime vzniklou paru ze stén, priklopime vickem a dame do mrazaku
na 24-48 hodin ve vodorovné poloze.

3. Do zmrzlé nadobky dolijeme mléko a spole¢né promixujeme na program MILKSHAKE.
Podavame s brékem.
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LEDOVA KAVA

Suroviny:

¥  3-4lzZice rozpustné kavy
(volba sily ndpoje je na Vas)

¥  3-4lZice tftinového cukru

¥ 280 g vody

¥ Naservis 200 mléka

nastaveni programu

g

naro¢nost
Priprava:

1. Vodu svafime s tftinovym cukrem. Zalijeme touto sladkou vodou rozpustnou kavu.

2. Tuto smés naplnime do nadobky a nechame vychladnout. Naplnime jen do poloviny
nadobky. Pfebyte¢nou paru, co se usadila na sténach nadobky, otfeme a dame
na 24 hodin do mrazaku.

3. Do zmrazZené kéavy nalijeme mléko (pokojova teplota) po ¢arku maximalni hladiny. Spole¢né
rozmixujeme ve zmrzlinovém stroji na program ICYCCINO. V pfipadé potfeby projedeme
smés ve stroji dvakrat.
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MAKOVA ZMRZLINA

S MARCIPANEM

Suroviny:

¥ 160 g Slehacky

» 150 g pravého mandlového marcipanu Gelato Full
¥ 250 g mékkého tuéného tvarohu (ve vanicce)

¥ 30 g Cerstvé mletého maku nastaveni programu

g

naro¢nost

Priprava:

1

Marcipan nakrajime na malé kousky a pfidame ho do horké Slehacky.
Rozmichame pomoci Slehaci metly nebo ponorného mixéru.

Do teplé smési pfidame tvaroh a mlety mak. Opét promichame ponornym mixérem.
Naplnime do zmrzlinovych nadobek a povrch zarovname. Po vychladnuti viozime
do mrazaku na 24-48 hodin.

Pomoci zmrzlinovace promixujeme zmrzlinu na program GELATO.

Lopatkou namoc¢enou ve studené vodé pinime suSenky a hned podavame.
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MRAZENY DRINK
S ALKOHOLEM

Suroviny:
¥ 400 ml stavy @ w

(mix Serveny grep, limeta a mandarinka) Slushi Full
¥ 80 ml Aperolu
¥ 60 mivodky nastaveni programu
¥  2-3lzice datlového sirupu
¥ 200 ml mandarinkové stavy ’ L

naro¢nost

Priprava:

1. Ovoce omyjeme, vymackame Stavu a zbavime pecek.
V mixéru rozmixujeme $tavu s datlovym sirupem a s alkoholem.

2. Smés naplnime do nadobky, pfikryjeme vickem a odloZime do mrazaku ve vodorovné poloze.
Nechame zmrazit 24-48 hodin.

3. Zmrzly drink rozmixujeme ve zmrzlinovaci na program SLUSHI. Naservirujeme do sklenek,
zalijeme &istou mandarinkovou §tavou a promichame. Servirujeme s brékem.
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COKOLADOVA ZMRZLINA a2l

Suroviny:

200 ml miéka

50 g cukru krupice

8 g kukuficného Skrobu
10 g kakaa Gelato Full
20 g medu

nastaveni programu

60 g horké Cokolady
(kvalitni bez palmoveého tuku, 556-68 % kakaa)

150 g Slehacky (31-33 %) ’ A

naro¢nost

Priprava:

1. Do kastrllku dame $lehacku, mléko, cukr, kakao a Skrob, promichame.
Za stalého michani pfivedeme k varu a provafime cca 3 minuty.
2. Do teplé smési pfiddme med a nasekanou ¢okoladu.
Nechame rozpustit, promixujeme ponornym mixérem a naplnime do nadobky.
3. Povrch prikryjeme folii (pfimo na hladinu) a nechame v lednici vychladnout. Po vychladnuti
odstranime folii a otfeme prebytec¢nou paru na sténach, pfikryjeme vickem a dame
ve vodorovné poloze do mrazaku na 24—-48 hodin. Poté rozmixujeme na program GELATO.
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VANILKOVA ZMRZLINA A SENCOR |

Suroviny:

250 g slehacka (31-33 %)
200 ml miéka

3-4 Zloutky (pokud mozZno kvalitni farmarske)

Litelce Full

40 g kukuFidného nebo ryzového sirupu Cream

1 vanilkovy lusk .
nastaveni programu

£ A

naro¢nost

70 g cukru krupice

Priprava:

1

Zde je dUlezité udrzovat hygienu. Povrch vajeénych skofapek omyjeme octem a oplachneme
studenou vodou. lhned vyklepneme a oddélime Zloutky od bilk{ - pfipravime si kucharsky
teplomér.

Miéko s cukrem, se Slehackou a se sirupem dame do kastrllku. Pfidame seminka z vanilko-
vého lusku. Za stalého michani nahfejeme na 80 °C a postupné pfidavame Zloutky. Michame
do lehkého zhoustnuti ,NESMi SE VARIT“ - pfes cednik hmotu nalijeme do nadobky.

Povrch zakryjeme folii (hladinu) a odloZime vychladnout do lednice. Po vychladnuti sejmeme
folii a utérkou otfeme ulpélou paru na sténach. Prikryjeme vickem a odlozime do mrazaku ve
vodorovné poloze na 24-48 hod. Rozmixujeme na program LITE ICE CREAM - servirujeme
mokrou studenou lopatkou.
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TVAROHOVA ZMRZLINA Gl
S POLEVOU

Suroviny:

80 g mléka

Ice
200 g Slehacky (31-33 %) Cream  Full
70 g cukru krupice

nastaveni programu

30 g kukufiéného nebo ryzového sirupu
10 g kukufi¢ného Skrobu

1/2 vanilkového lusku ’ A

250 g mékkého tuéného tvarohu ve vani¢ce P
naro¢nost

Na polevu: 100 g hotké ¢okolady + 11zicka masla

Priprava:

1. Miéko se Slehatkou dame do kastrllku. Cukr promichame se $krobem a ptfidame do smési.
Za stalého michani provafime cca 3 minuty. Nakonec pfidame sirup nebo med.

2. Teplou provarfenou smés smichame s tvarohem (pokojové teploty). Pomoci noze vyjmeme
z lusku vanilkova seminka a pfidame je do smési. VSe kratce promixujeme ponornym mixé-
rem. Naplnime do pripravené nadobky, povrch (primo na hladinu) pfikryjeme folii a odloZime
vychladnout do lednice.

3.  Sejmeme folii a utérkou utfeme paru ulpélou na sténach. Prikryjeme vic¢kem a odloZime do
mrazéaku na 24-48 hodin ve vodorovné poloze. Cokoladu s maslem rozpustime nad vodni
parou a nechame lehce vychladnout v pokojové teploté. Zmrzlinu rozmixujeme na program
ICE CREAM, v pfipadé potfeby dvakrat. Servirujeme s ¢okoladovou polevou.

~fh
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JOGURTOVA ZMRZLINA &N
S MERUNKAMI

Suroviny:

250 g merunék G) s
100 g Slehadky (31-33 %) Yogurt  Full

| 4

| 4

¥ 3 g kukufiéného skrobu

¥ 40 g kukuriéného nebo ryzového sirupu nastaveni programu
(nebo med)

¥ 80 g cukru krupice ’ A

¥ 250 g tuéného bilého jogurtu .

naro¢nost
PFiprava:

1. Meruriky ogistime, vypeckujeme a nakrdjime na mensi kousky. Dame do kastrllku,
pfiddme slehacku, cukr, sirup nebo med a skrob. Za stalého michani provafime cca 3 minuty.
2. Smeés spolec¢né promixujeme ponornym mixérem do hladka. Pfidame jogurt
(pokojove teploty) a dliikladn& promichame. Naplnime do nadobky, povrch pokryjeme
folii (pfimo na hladinu) a odlozime do lednice vychladnout.
3. Odstranime folii, otfeme paru ze stén, zavickujeme a ddme do mrazaku na 24-48 hodin.
Poté rozmixujeme na program FROZEN YOGURT. Servirujeme mokrou studenou lopatkou.
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OVOCNA LEDOVA TRIST &Eud

Suroviny:

¥ 300 gjahod a 300 g bordvek
¥ 70 mlvody (2x)

¥ 30 g (2 lzice) cukru krupice (2x)
¥  2lZice medu (2x)

nastaveni programu

£ A

naro¢nost

Priprava:

1. Jahody (borlvky) odistime, zbavime stopek a svafime s vodou a s cukrem.
Odstavime z ohné.

2.  Priddme med a spolecné& promixujeme ponornym mixérem. NapInime do nadobek, jahodovy
zaklad a borlvkovy zéaklad zvlast. Dame do lednnice vychladnout. Ze stran o&istime preby-
te€nou srazenou vodni paru. Pfiklopime vickem a nechame 24-48 hod v lednici zamrazit.

3. Ve zmrzlinovaci rozmixujeme a pridame dle potfeby (na hranici max mnoZzstvi) sodovku
a promixujeme jesté jednou. Zpracujeme v ramci programu FROZEN DRINKS. Servirujeme
bud’ zvlast nebo obé prichuté v jedné sklenici.
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MALINOVY SORBET

Suroviny:

450 g malin

80 g cukru krupice

11zicka citronové Stavy

4 g pektinu

40 g medu nebo kukuri¢ného sirupu
100 ml vody

nastaveni programu

£ A

naro¢nost

PFiprava:

1. Maliny s vodou pfivedeme k varu. Cukr promichame s pektinem a pfiddme k vroucim
malindm. Pfiddme citronovou §tavu a za stalého michani provafime cca 3 minuty. Nakonec
pfiddme med nebo sirup.

2. Horkou malinovou smés propasirujeme a promixujeme ponornym mixérem.

Naplnime do nddobek na zmrzlinu, povrch (pfimo na hladinu) pokryjeme folii a nechame
vychladnout v lednici.

3. Vychladlou smés vyndame z lednice, odstranime folii a utérkou otfeme ulpélou paru
na sténach. Pfiklopime vickem a dame na 24-48 hodin do mrazéaku tak, aby hladina byla
vodorovna. Zmrzlinu rozmixujeme na program SORBET. V pfipadé potfeby promixujeme
dvakrat a ihned servirujeme.
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